
All our desserts are homemade from fresh ingredients. Where possible we use British Fruit. 
Tel: 020 8788 2552  www.dukesheadputney.co.uk 

 
                                       

 
 

Puddings 
 

 
Sticky Toffee Pudding, Vanilla Ice Cream and 

Toffee Sauce   £5.50 
 
 

Dark Chocolate Pot with Ginger Shortbread     
£5.50 

 
 

Pineapple & Apple Crumble    £5.50 
 

 
 

~ 
 
 

Selection of Ice‐ Cream & Sorbet  £4.50 
Vanilla Pod, Soft Chocolate or Wild 

Strawberry Ice Cream 
Mango, Blackcurrant or Lemon Sorbet 

 
 

The Duke’s British Cheese Board with Fruit 
Chutney and Crackers   £6.95 

 

 
The Duke’s Pantry 

 
Hot Drinks 

 
 
 
 
Espresso         £2.00 
 
Double Espresso       £2.50 
 
Americano         £1.95 
 
Café Latte         £2.60 
 
Cappuccino         £2.60 
 
Hot Chocolate       £2.60 
 
Decaf Coffee            £1.95 
 
English Breakfast/Earl Grey Tea    £1.95 
 
Fruit Teas / Infusions      £1.95 
 

Dessert Wine 
 

 
Glass      Bottle 

        125ml     375ml 
 
Essensia Orange Muscat, Quady, 2005, 
California          £7.00    £19.50 
A gorgeous sticky wine from California. Sweet chunky 
marmalade with hints of hazelnuts and a tangy finish. 
 
Muscat Beaumes De Venise Rhone, 2003, 
France           £8.50    £29.95 
This is a light style sweet wine from the Rhone valley. 
Honey and peach dominate the nose with luscious 
sweet grapey flavours. 
 
Elysium Black Muscat, Quady, 2005, 
California         £8.00    £23.95 
Roses and lychee scented Muscat. Try it alongside any 
chocolate dessert or with your cheese, sensational! 
   
           
          350ml 
Royal Tokaji, 1999, Hungary    £22.00 
Hungary’s best export. Considered the world’s finest 
dessert wine. Nose of orange peel, mint, figs and 
cinnamon. Sweet, rich and well balanced. Fantastic 
on it’s own or with Smooth Vanilla Ice Cream 
 


